ENTREES A PARTAGER... OU PAS. SALADES

Huitre Creuse Ancelin n®3 4/ piece Salade Périgourdine 26
Pain noir, Vinaigre & 'Echalote Canard de la ferme d'Artagnan
Commanderie7 17 Salade Caesar 26
Mousse de truite Volaille, sauce Caesar, croltons

Croustillants de Crevettes Nobashi 22

Mayonnaise relevée au citron SUR LE GRILL
Jambon Cru Délice de la Sire 8 Filet Pur Artis — 250g 42
Oignons et cornichons Servi avec 'accompagnement de votre choix,

salade, sauce au poivre ou béarnaise

Croque-Monsieur 14
i = 32
Jambon cuit, L'Atome du Clos du Gourmet, R'beye 2009

4 : ne au
pain au levain, confit d'oignons Servi avec 'accompagnement de votre choix,
sauce au poivre ou béarnaise

Croquettes de Crevettes Grises 4/24

Une piéce ou deux piéces. Ribeye - 300g 4>
Mayonnaise au persil frit
Servi avec l'accompagnement de votre choix,

Gravlax de saumon Ecosse 24 sauce au poivre ou béarnaise

Créme Wasabi, Pomme Granny, Jalapenos,

Coriandre NOS GIBIERS DU PAYS

Foie Gras de la ferme d'Artagnan 24

i il 23
Chutney de figues Civet de Chevreuil
Pommes duchesse, pommes aux airelles,

‘ mousseline de céleri rave
Potimarron réti au four 18

Fromage blanc du Clos du Suggestions de la semaine
Gourmet et fruits secs

i ibi 18 Pour un meilleur service, & partir de 8 couverts a table,
Terrlne de Glbler nous vous demandons de limiter vos choix a 4 entrées
Rémoulade de céleri, oignons et cornichons et 4 plats différents.

Merci de nous signaler toute allergie ou intolérance.
La liste des allergénes est disponible sur demande.

LA CARTE



PLATS ACCOMPAGNEMENTS
Boulets a la Liégeoise 22 Frites

Sirop de Liege Lambert, laitue, .

mayonnaise, frites Mousseline

Chicons au Gratin 2!

Jambon & l'os de la Sure,
béchamel au Siphon

Rognons de Veau a la liégeoise 27

Peket dé Houyeu, genévrier,
pommes rissolées, haricots princesse

Comme un Dimanche (2p) 31/p
Coucou de Malines cuit sur coffre, cuisse confite,

Jonagold d'Aubel en compote, laitue, frites et mayonnaise

Magret de canard 3¢

de la Ferme d'Artagnan cuit & basse
température, sauce a linstar de Visé "Origines"”

Saint Jacques de Dieppe Snackées 32
Creme de carottes, curry, coco, coriandre

Boudin noir 21

Boucherie Ardennaise,
Jonagold, Lard PQA Fumé

Cabillaud Demi-Sel 34

Sauce Mousseline, embeurré
de chou vert

Pates du moment 23

Tous les plats sont accompagnés de pain artisanal de I'Arche du Pain
(250 g pour 2 pers.). En supplément : 4€/piéce.

Le Liégeois aime parler
a ses voising, trinquer
avec des inconnus et
tutoyer le serveur.

Pommes Duchesse

Pommes de terre grendilles,
huile d'olive, ail. romarin

LEGUMES EN SUPPLEMENT

Salade Folle 4
Croutons, Herbes Fraiches

Carotte, Céleri, Oignons Fondants 4
Thym. Romarin

Chicons pleine terre braisés et rétis 4

DESSERTS

Dame Blanche 12
Gaufre de Liege 6

Créme Brilée 12
& Madeleine au Citron

Sorbet & Glaces Maison 4/ boule
Café Liégeois 12
Café Gourmand 12

Moelleux au Chocolat 12
& Glace au lait

Tarte Tatin tiéde 12
& Glace Vanille

Colonel Wallon 12

Pour un meilleur service, a partir de 8 couverts a table,
nous vous demandons de limiter vos choix a 4 entrées
et 4 plats différents.

Merci de nous signaler toute allergie ou intolérance
La liste des allergénes est disponible sur demande.



